
RENDEZVÉNY CSOMAGAJÁNLATOK



A PÁLINKA EGYEDÜLÁLLÓ A VILÁGON. 
ITT AZ IDEJE, HOGY MÉLTÓ MÓDON MUTASSUK IS MEG A VILÁGNAK. 
Ezért a legjobb magyar főzdék közül sokakkal karöltve azon dolgozunk, hogy a Budapes-
tre utazó vendégek és a pálinkát kedvelő hazai közönség méltó, minőségi és maradan-
dó benyomást szerezzenek erről a különleges nemzeti értékről . Ebben a rendez-
vényügynökségek, beutaztató irodák, programszervezők kiemelt partnereink: nekik 
együttműködést ajánlunk, ügyfeleik számára pedig teret adunk és élményt kínálunk.

PÁLINKA IS ONE OF THE WORLD’S UNIQUE TREASURES.
THE TIME TO INTRODUCE IT TO THE WORLD IN A FITTING WAY IS HERE.
We are tirelessly working together with the best factories to increase its popularity and 
improve current impressions about palinka, not only in the eyes of our Hungarian guests but 
also to all who travel to or through Budapest. We hope to achieve this via the help of our 
partners for whom we offer unparalleled cooperation as for our guest we hope provide a space 
and experience.

NEW LOCATION. NEW COLOUR. NEW EXPERIENCE.
ÚJ HELYSZÍN. ÚJ SZÍN. ÚJ ÉLMÉNY.



Utazás a pálinka körül időben és térben. A Pálinkamúzeum tematikája és technikája révén 
egyedülálló a világon: a szöveges, tárgyi eszközök mellett interaktív, digitális megoldások-
kal mutatja be a pálinka történetét, készítésének módját és azt, hogyan alakult a magyar 
kultúrában betöltött szerepe. A tárlat során játszva, digitális eszközökke, minden látogató 
megismerheti a pálinkakészítés rejtelmeit.

A journey through the space and time of palinka. The exhibition introduces the history of palinka 
and recites its culmination which began in ancient times. Via the use of texts, objects, pictures 
and digital tools, we hope to fully inform you about everything to do with palinka! You will get 
to know how the distillation procedure of palinka evolved over the past centuries, as well as its 
consumption, and finally, how it came to fill its unique place in Hungary’s culture, which it still 
adamantly holds today. During this interactive exhibition, via the use of the aforementioned 
digital tools you will be able to learn the ins and outs of palinka making.

MUSEUM
MÚZEUM



A felfedezés és a megismerés örömét egyetlen korty pálinka is megadja. De a mélyebb 
ismeretekhez és a magasabb élvezeti értékhez több kell. Kóstoló sorok, speciális pálinkaa-
lapú koktélok, long drinkek teszik ki a kínálatot és teremtik meg az igazi élményt. Emellett 
különleges magyar borok és közkedvelt nemzetközi sörök szerepelnek az itallapon.
A single sip of palinka already gives you the joy of discovery. But for deeper knowledge and 
higher enjoyment you need more. Tasting sequences, special palinka based cocktails and long 
drinks make this possible. In addition, special bottles of wine and popular beers are available on 
our drinks menu.

BAR

Egy tucat főzde, több mint 30 gyümölcs, 100-nál is több párlat – ez ajándék shopunk gazdag 
választéka. Ezek mellett egyéb hungarikumok, kézműves és egyedi ajándéktárgyak 
találhatóak polcainkon. Mindezekből a megrendelői igényeknek megfelelően egyedi 
ajándékcsomagokat készíthetünk.
A dozen brands and more than 30 fruits result in over a 100 different distillate 
products. Our expert staff  will be able to help you choose whichever fits your needs 
most appropriately. You can also choose from other Hungaricums, contemporary unique 
gi"s as well as a special range of palinka themed garments with gi" packages made to 
order.

SHOP



Az italok közül leginkább a pálinka, az ételek közül viszont több fogás is igazán híven 
fejezi ki a magyar tradíciót. Az étlapunkon szereplő ételek mindegyikében ott van az a 
fűszer, amitől minden hagyományos magyar étel ízletesebb lesz – ez nem a paprika, 
hanem valami ennél is fontosabb: egy jó adag életszeretet. Ételeink rendelhetőek a 
helyszínen á la carte, vagy csoportok számára előre összeállított menüsorban is. További 
részletekért és aktuális étlapunkért keressen minket bizalommal.

Among the drinks, pálinka does this best, but among the dishes, many express the Hungari-
an tradition really faithfully. Each of the dishes on our menu has the spice that makes all 
traditional Hungarian dishes tastier - it's not paprika, but something even more important: 
a good dose of love for life. Our dishes can be order on the spot á la carte, or for groups in 
advance with a fixed menu. For more information and our current menu please get in touch 
with us.

KITCHEN & RESTAURANT
KONYHA & ÉTTEREM



Szakértő munkatársaink és pálinka sommelier-k mutatják be az általuk legnagyobb 
becsben tartott párlatokat. A 3, 5 vagy 7 ízt felvonultató kóstolók során a vendégek 
betekintést nyerhetnek nemcsak a pálinka fogyasztásának, de készítésének rejtelmeibe 
is. Feltárulnak a gyümölcsök és pálinkák egyedi karakterjegyei éppúgy, mint az egyes 
főzdék története. A kóstolókhoz hidegen tálalt hungarikum paraszt tál és vacsorák is 
rendelhetők. Ezek az események egy szeparált teremben, a bárban vagy a múzeum 
egészében is szervezhetők.

Our expert staff and pálinka sommeliers present their most prized spirits. During the 
tastings featuring 3, 5 or 7 flavors, guests can gain insight not only into the secrets of 
drinking pálinka, but also of making it. The unique characters of fruits and brandies are 
revealed, as well as the history of each concoction. Cold hungaricum peasant platters and 
dinners can also be ordered for the tastings. These events can be organized in a separate 
room, in the bar or in the entire museum.

TASTING
KÓSTOLÁS



Innováció, fejlődés, nóvum. A pálinka, mint alapanyag, sokáig elkerülte a bartenderek 
figyelmét, de csapatunk újítást hozott a pálinkák világába és felelevenítette a pálinka 
koktélok tradícióját. Félévente frissített koktéllapunkon mindig újító szándékú, izgalmas 
ízek és látványvilágok keverednek, a pálinka egy új oldalát megmutatva. Pálinka koktéljaink 
italcsomag részeként is elérhetők rendezvények alkalmával.

Innovation, development, novelty. Pálinka, as an ingredient, escaped the attention of bartenders 
for a long time, but our team brought innovation to the world of pálinkas and revived the 
tradition of pálinka cocktails. Our cocktail menu, updated every six months, always mixes 
innovative, exciting flavors and visuals, showing a new side of pálinka to our guests each and 
every time. Our pálinka cocktails are also available as part of a drink package during events.

PÁLINKA COCKTAILS
PÁLINKA KOKTÉLOK



Ár (HUF)    Felnőtt Diák Program hossza
Price (HUF)    Adult  Student Programme length
MUSEUM + 1 KÓSTOLÓ TASTING  3 900 Ft  3 500 Ft /30 perc minutes
MUSEUM + 1 + 3 KÓSTOLÓ TASTING 7 500 Ft  7 000 Ft /60 perc minutes
MUSEUM + 1 + 5 KÓSTOLÓ TASTING 10 500 Ft  10 000 Ft /70 perc minutes
MUSEUM + 1 + 7 KÓSTOLÓ TASTING 13 500 Ft  13 000 Ft /80 perc minutes

A jegyárak tartalmazzák az idegenvezetést, amely 30 percet vesz igénybe, azonban ez igény 
esetén csoportoknál rövidíthető. Minden múzeum jegy tartalmaz 1 pálinka welcome italt.

The ticket prices include the guided tour, which takes 30 minutes, but this can be shortened for 
groups, if required. Each museum ticket includes 1 pálinka welcome shot.

PROGRAMMES
PROGRAMAJÁNLATOK



Különleges élményekhez különleges helyek kellenek. Műemlék épület, exkluzív, ódon 
pince, kortárs enteriőr, sajátos atmoszféra. Múzeumtér, bár, 1 különterem, 2 billiárd asztal 
összesen 300 négyzetméter, 120 fő befogadóképesség. Az egyes térrészek szeparál-
hatóak, részben és teljes egészében is lefoglalhatóak. Igény esetén teljes technikai 
hátteret biztosítunk: catering, álló vagy ültetett fogadás, italcsomagok, hang- és 
fénytechnika, rendezvényeszköz.

Special experiences require special places. Monumental building, exclusive, ancient cellar, 
contemporary interior, special atmosphere. Museum space, bar, 1 private room, 2 billiard tables, 
300 square meters in total, capacity for 60 people. The individual spaces can be separated, 
and can be booked in whole or in part. Complete technical background: catering, standing or 
seated receptions, beverage packages, sound and light technology, event equipment.

BAR  40 FŐ ÜLTETETT PAX SEATED 70 FŐ ÁLLÓ PAX STANDING
KÜLÖNTEREM 24 FŐ ÜLTETETT PAX SEATED 40 FŐ ÁLLÓ PAX STANDING
KIÁLLÍTÓTÉR 56 FŐ ÜLTETETT PAX SEATED 80 FŐ ÁLLÓ PAX STANDING

RENTAL
TEREMBÉRLET



A pálinkakóstolás élménye nem helyhez kötött – lehetőség van kitelepüléses pálinka 
kóstolás rendelésére is Magyarország teljes területén. Technikai előfeltételek és 
létszámhatárok nincsenek, csapatunk készen áll minden szükséges eszközzel kitelepülni 
bárhova. A kóstolás ugyanolyan élmény lehet egy rendezvényteremben, konferencián, 
vagy egy irodai csapatépítőn mint egy esküvőn, strandon vagy szabadtéri eseményen.

The experience of tasting pálinka is not limited to one place - it is also possible to order expatri-
ate pálinka tasting in the entire territory of Hungary, anywhere. There are no technical 
prerequisites or staffing limits, our team is ready to relocate anywhere with all the necessary 
equipment. Tasting can be the same experience in an event hall, conference, or office team 
building as it is at a wedding, beach, or outdoor event.

OUT SERVICE
KITELEPÜLÉS



Szakértői vagyunk a kiváló pálinkák megtalálásának, azonban nem készítjük el saját 
párlatunkat, mivel csak így biztosíthatjuk, hogy mindig objektíven, csak az íz és a minőség 
alapján válogassuk ki a legkiemelkedőbb ízeket. Az ilyen különlegességek gyártóival 
azonban közösen, exklúzív csomagolásban hozzuk legellenállhatatlanabb ízeiket, amelyek 
díszdobozban, vagy a megrendelő igényeinek megfelelő ajándékcsomagok részeiként is 
elérhetők.

We are experts in finding excellent palinka, but we do not make our own distillate, as this is the 
only way we can ensure that we always select the most outstanding flavors objectively, based 
only on taste and quality. However, together with the manufacturers of such specialties, we bring 
their most irresistible flavors in exclusive packaging, which are also available in a gi" box or as 
part of gi" packages tailored to our customer's needs.

GIFT PACKAGES
AJÁNDÉKCSOMAGOK



Parkolási lehetőség az utcai parkolóhelyeken kívül közvetlenül az üzlet mellett található 
mélygarázsban. Technika, eszközök és catering szállításra külön gazdasági bejárat és 
fenntartott várakozóhely biztosított a pakolás idejére. Amennyiben szolgáltatásunk és a 
kínált élmények felkeltették érdeklődését, kérjük egyedi ajánlatért keresse munkatársainkat!
Parking is available in addition to the street parking spaces in the underground garage located 
right next to the store. A separate economic entrance and a reserved waiting area are provided 
for the transport of equipment, tools and catering for the time of packing. If you are interested in 
our service and the experiences offered, please contact our staff for a unique offer!

Bodor Laura
értékesítési referens
sales representative

+36 30 698 2318
sales@palinkaexperience.com

1061 BUDAPEST, KIRÁLY UTCA 20.

JÓZSEF ATTILA U.

BUDAPEST EYE

Proud member of





PÁLINKA KÓSTOLÓ SZETTEK

 3 x 2 cl  4 000 Ft 
1 Csepp meggy
Bestillo gönci barack
Bestillo piros vilmoskörte

 4 x 2 cl 5 600 Ft 
1 Csepp piros veltelini
Zimek golden delicious
Etyeki Czímeres kajszibarack
1 Csepp feketecseresznye-málna

 5 x 2 cl 7 000 Ft 
1 Csepp hegykői körte
Etyeki meggy
Zimek sárgabarck
Árpád gyömbér párlat / ginger
Agárdi szivar aszútörköly

 6 x 2 cl 8 300 Ft 
1 Csepp piros veltelini
Etyeki Czímeres meggy
Gyulai bodzageist
Etyeki Czímeres vilmoskörte 50%
Árpád gyömbér párlat / ginger
1 Csepp Golden Cascara

 7 x 2 cl 11 500 Ft 
1 Csepp hegykői körte
Brill földieper
1 Csepp birs
Agárdi feketecseresznye
Gyulai bodzageist
Gyulai mélyvíz kajszibarack 60%
Árpád érlelt szilva


